
Réservation bœuf Highland entier 2008 

 
Nom : ____________________________________ 
 
Tél. : ___________________________________ 
 
Adresse : __________________________________ 
 
Courriel :_____________________________________ 

Épaule 
□ Rôti 

□ Bifteck 
□ Cubes  
□ Haché 

Côtes 
□ Rôti de côtes 
□ Entrecôte 
□ Rôti de faux-filet 
□ Bifteck de faux-
filet 

Poitrine 
□ Bifteck 

□ Cubes 
□ Haché 

Ronde 
□ Bifteck 
□ Rôti 
□ Cubes 

□ Haché 

Jarret avant 
□ Osso buco 

□ Haché 

Cochez si vous voulez : 
□ Os           □ Côtes      □ Langue 
□ Rognons  □ Queue    □ Coeuf 

□ Foie         □ Bifteck minute 

Un dépôt de 500 $ est exigé pour réserver un bœuf entier. 
Veuillez faire votre chèque au nom de Kevin Mansey et 
l’expédier à l’adresse figurant ci-dessous accompagné de 
votre formulaire. La viande sera prête à compter de 
septembre 2008. Merci de faire affaire avec nous. 

Élevage Cataraqui  1920, chemin de la montagne, Pontiac (Québec) J0X 2G0 • 819-455-2729  
www.elevagecataraqui.com  • info@elevagecataraqui.com  

 

Longe 
□ Bifteck d’aloyau 
□ Biftek 

□ Filet de boeuf 
□ Filet mignon 

Surlonge 
□ Bifteck 

Flanc 
□ Bifteck 

□ Cubes 
□ Haché 

Croupe 
□ Bifteck 

□ Cubes 
□ Haché 

Les bouvillons sont abattus à l’âge de 18 à 24 mois, 
lorsqu’ils pèsent de 700 à 900 lb. Ils donnent une 
carcasse de 350 à 450 lb. C’est à l’aide de ce poids que le 
prix total est déterminé.  


